
                       POT del      
Per picar 
- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 
Patates braves 5,5 
Humus d’albergínia 9 
Cargols al ‘ajillo’ 12 
Fondue de formatges catalans 15 
Paté de campanya casolà 8 
Anxoves del Cantàbric (4 filets) 10 
Bomba de calçots i carn a la brasa amb romesco 7 
Formatge català  
artesà 7 
Pa fet nostre amb tomàquet 4 

Individuals 
- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 
Ostra de la Bretanya en escabetx 4,5 
Barqueta de sardineta, ceba i tomàquet sec 3,8 
Barqueta de sobrassada, tete de moine i mel 3,8 
Barqueta de ceps, ceba i ou de guatlla 3,8 
Barqueta de foie, pruna i taronja 3,8 
Barqueta de la setmana 3,8 
Mac barqueta (hamburguesa, ou de guatlla i patates palla) 3,8 

Per compartir o no 
- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 
Esqueixada de bacallà  14 
Pil-pil de peus de porc amb vinagreta 10 
Morro de bacallà amb sobrassada i mel 19 
Arròs a banda  16 
Parpatana de tonyina amb pebrot escalivat preu kg.95 
Tàrtar de vedella amb gelat de mostassa 16 
Txistorra, patata i ou 10 
Filet de vedella amb fondue de patata i formatge 22 
Cansalada a la brasa i companyia 18 
  
Pots 
- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -   
Calçots a la brasa amb musclos 14 
Gírgola de castanyer amb anacards 12 
Curry de ventresca de llobarro 13 
Mandonguilles amb bolets 13 
Pollastre a la màcali-mócali 12 
Cap i pota i tripa amb parmesà 10 
Galta de vedella amb vi negre i formatge blau 15 
Costella agredolça 12 
Guatlla en escabetx de cacau 12 
Coradella (guisat de menuts de xai) 10 

Postres 
- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -   
Crepe de nata amb xocolata 8 
Coca amb recuit 8 
Xocolata, pa, oli i sal 5  
‘Corte’ gelat de crema cremada o plàtan 7 
Tatin de poma 8 



Crema cremada de llimona 8


